Pieczęć Inspektoratu Weterynarii

                                  LISTA KONTROLNA

                                SPIWET - ….


             zakłady wytwarzające karmę

                                                             dla zwierząt domowych 
                                                                        art.  24 ust. 1  (e) 1069/2009
Data i miejsce inspekcji  ……………...............................………….
Godzina rozpoczęcia inspekcji……………………………...............

Godzina zakończenia inspekcji……………………………………..

PROTOKÓŁ Z KONTROLI ZGODNOŚCI  Nr ….……
Niniejszy protokół przeznaczony jest do oceny dostosowania zakładów wytwarzających karmę dla zwierząt domowych) wg wymogów zawartych w Rozporządzeniu (WE) Nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 21 października 2009 r. określającym przepisy sanitarne dotyczące produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego, nieprzeznaczonych do spożycia przez ludzi, i uchylającym rozporządzenie (WE) nr 1774/2002 (rozporządzenie o produktach ubocznych pochodzenia zwierzęcego) Dz. U. WE L 300 z dnia 14.11.2009 r. oraz  Rozporządzeniu Komisji z dnia 25 lutego 2011 r. w sprawie wykonania rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1069/2009 określającego przepisy sanitarne dotyczące produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego, nieprzeznaczonych do spożycia przez ludzi, oraz w sprawie wykonania dyrektywy Rady 97/78/WE w odniesieniu do niektórych próbek i przedmiotów zwolnionych z kontroli weterynaryjnych na granicach w myśl tej dyrektywy.
	Nazwa zakładu: 


	Weterynaryjny numer identyfikacyjny zakładu: 



	Adres zakładu (wraz z kodem pocztowym i numerem telefonu i faksu):



	Rodzaj wykorzystywanego surowca: drobiowy, wieprzowy, wołowy, inny (wymienić)(1)


	Tygodniowa moc przerobowa zaprojektowana (tony):                 

	Ilość „P”:
Ilość „N”:
Ilość „WP”:
Ilość „ND”:



	Tygodniowa moc przerobowa faktyczna (tony):


	

	Liczba osób zatrudnionych w zakładzie:

	

	Odpowiedzialny przedstawiciel zakładu:


	Kontrolujący inspektor weterynaryjny:

	Data poprzedniej inspekcji:



(1) niepotrzebne skreślić

P – prawidłowo  N – nieprawidłowo  WP –  wymaga poprawy   ND – nie dotyczy 
	Wymogi ogólne
	P
	N
	WP
	ND

	1
	Zakład jest odgrodzony od dróg publicznych i innych obiektów, w tym rzeźni (142/2011 zał. IX rozdz. II sekcja 1 pkt 1 lit. (a))
	
	
	
	

	2
	Zakład jest zabezpieczony przed dostępem zwierząt (142/2011 zał. IX rozdz. II  sekcja 1 pkt 1 lit. e))
	
	
	
	

	3
	Zakład posiada podłogi ułożone w sposób umożliwiający odpływ płynów (142/2011 zał. IX rozdz. II sekcja 1 pkt 1 lit. c))
	
	
	
	

	4
	Uboczne produkty pochodzenia zwierzęcego są wykorzystywane do produkcji karmy możliwie najszybciej od czasu ich przywozu do zakładu. Do momentu wykorzystania są przechowywane tak, że nie dochodzi do procesów gnilnych lub niekontrolowanego namnożenia drobnoustrojów  (1069/2009  art. 25 ust. 3 lit b))
	
	
	
	

	5
	Kontenery, pojemniki i pojazdy są poddawane dezynfekcji (1069/2009 art. 25 ust.1 lit e)
	
	
	
	

	6
	Zakład posiada sanitariaty, szatnie i umywalki dostępne dla osób zatrudnionych (142/2011 zał. IX rozdz. II sekcja 1 pkt 1 lit. d))
	
	
	
	

	7
	Osoby pracujące w części brudnej przechodzą do części czystej po zmianie odzieży roboczej i obuwia lub jego zdezynfekowania (1069/2009 art. 25 ust. 2 lit a))
	
	
	
	


	8
	Sprzęt i narzędzia są przenoszone z części brudnej do części czystej pod warunkiem, że zostały oczyszczone i zdezynfekowane (1069/2009 art. 25 ust. 2 lit. b)
	
	
	
	

	9
	Działania zapobiegawcze przeciwko ptakom, gryzoniom i owadom są podejmowane systematycznie (1069/2009 art. 25 ust. 1 lit c))
	
	
	
	

	10
	Wewnętrzna kontrola higieny obejmuje regularne inspekcje otoczenia i sprzętu (1069/2009 art. 28)
	
	
	
	

	11
	Instalacje i sprzęt są utrzymywane w dobrym stanie technicznym (1069/2009 art. 25 ust. 1 lit. d)
	
	
	
	

	12
	Urządzenia pomiarowe są zalegalizowane i kalibrowane w regularnych odstępach czasu (1069/2009 art.29)
	
	
	
	

	13
	Produkty przetworzone są wykorzystywane i przechowywane w sposób wykluczający ponowne ich zanieczyszczenie (142/2011 zał. IX rozdz. II sekcja 2 pkt 2) 
	
	
	
	

	14
	Zakład posiada wydzielone i kryte pomieszczenie do przyjmowania ubocznych produktów zwierzęcych i produktów pochodnych (142/2011 zał. IX  rozdz. II sekcja 1 pkt 1 lit b))
	
	
	
	

	15
	Zakład jest zaprojektowany w sposób umożliwiający łatwe czyszczenie i dezynfekcję (1069/2009 art. 25 ust. 1 lit a))
	
	
	
	

	16
	Zakład posiada magazyn z kontrolowaną temperaturą o wystarczającej pojemności, wyposażony w system kontrolowania i rejestracji temperatury (termometry, zapis papierowy lub inny) (142/2011 zał. IX rozdz. II sekcja 1 pkt 1 lit. f))
	
	
	
	

	17
	Zakład posiada urządzenia do mycia i odkażania pojemników, w których przyjmowane są produkty uboczne pochodzenia zwierzęcego lub produkty pochodne, oraz pojazdów - w szczególności kół pojazdów (142/2011 zał. VIII rozdz. I sekcja 1 pkt 2)
	
	
	
	

	18
	Zakład opracowuje, wprowadza w życie i utrzymuje stałe procedury zgodnie z zasadami systemu analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli (1069/2009 art. 29 ust. 2 lit. a)-g)) 
	
	
	
	

	19
	Zakład prowadzi wyrywkową kontrolę jakości karmy (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 5 i pkt 6)
	
	
	
	

	20
	Zakład posiada procedurę postępowania z ubocznymi produktami pochodzenia zwierzęcego, które nie spełniają wymogów sanitarno – weterynaryjnych jako surowiec do produkcji karmy (142/2011 zał. XIII rozdz. I tiret 1 lit. b) )
	
	
	
	

	Wymogi szczegółowe

	21
	Do produkcji karmy wykorzystywane są materiały pochodzenia zwierzęcego wymienione w art. 35 R.1069/2009 
	
	
	
	

	22
	Do produkcji surowej karmy są wykorzystywane wyłącznie elementy ubijanych zwierząt uznane za zdatne do spożycia przez ludzi, zgodnie z prawem wspólnotowym, ale nie przeznaczone do spożycia przez ludzi ze względów handlowych (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 1)
	
	
	
	

	23
	Puszkowane karmy są poddawane obróbce termicznej o wartości Fc wynoszącej co najmniej 3. (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 3 lit. a))
	
	
	
	

	24
	Przetwarzane karmy inne niż puszkowane są poddawane obróbce termicznej w temperaturze co najmniej 90oC, mierzonej wewnątrz wyrobu (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 3 lit. b (i))
	
	
	
	

	25
	Produkty są pakowane w nowe opakowania (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 3 tiret 2 pkt 4 tiret 2))
	
	
	
	

	26
	Gryzaki dla psów w trakcie procesu produkcyjnego są poddawane obróbce termicznej gwarantującej zniszczenie patogenów (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 4))
	
	
	
	

	27
	Po zakończeniu produkcji podjęto wszelkie środki ostrożności w celu zapewnienia, że produkt nie jest narażony na zanieczyszczenie (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 1 tiret 1pkt. 3 tiret 1 pkt 4 tiret 1))
	
	
	
	

	28
	Surowa karma jest pakowana w nowe szczelne opakowania (142/2011 zał. XIII rozdz. II pkt 1 tiret 2)
	
	
	
	

	29
	W trakcie produkcji lub/i przechowywania (przed wysyłką) są losowo pobierane próbki produktu, w celu weryfikacji zgodności z wymaganiami mikrobiologicznymi zawartymi w zał. XIII rozdz. II pkt 5 v 6 rozporządzenia 142/2009.
	
	
	
	

	Warunki weterynaryjne wymagane dla magazynów surowca i gotowego produktu

	30
	Magazyn zaprojektowany jest w sposób umożliwiający łatwe czyszczenie i dezynfekcję (142/2011 zał. IX rozdz. III sekcja 1 pkt 2 lit. b))
	
	
	
	

	31
	Magazyn posiada podłogi ułożone w sposób ułatwiający odprowadzenie płynów do urządzeń ściekowych (142/2011 zał. IX rozdz. III sekcja 1 pkt 2 lit. b))
	
	
	
	

	32
	Magazyn posiada środki chroniące przed dostępem zwierząt, owadów, gryzoni i ptaków (142/2011 zał. IX rozdz. III sekcja 1 pkt 2 lit. d))
	
	
	
	

	33
	Surowce i gotowe produkty są przechowywane tak, że nie dochodzi do procesów gnilnych lub niekontrolowanego namnożenia drobnoustrojów (142/2011 zał. IX rozdz. III sekcja 1 pkt 4))
	
	
	
	

	34
	Prowadzona jest dokumentacja określona w art. 22 rozporządzenia 1069/2009 
	
	
	
	

	Warunki transportu ubocznych produktów pochodzenia zwierzęcego

	35
	Podczas przewozu, produktom ubocznym pochodzenia zwierzęcego lub produktom pochodnym towarzyszy dokument handlowy lub w odpowiednich przypadkach, świadectwo weterynaryjne. (1069/2009 art. 21 ust. 2)
	
	
	
	

	36
	Dokumenty handlowe i świadectwa zdrowia przechowywane są przez okres co najmniej dwóch lat (142/2011 zał. VIII, rozdz. III, pkt 5)
	
	
	
	

	37
	Przyjęcie produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego oraz produktów pochodnych odbywa się w warunkach zapobiegających bezpośredniemu ryzyku dla zdrowia ludzi i zwierząt (142/2011zał. III rozdz. I sekcja 1 pkt 2.

	
	
	
	

	38
	Zakład posiada zadaszoną powierzchnię odbioru produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego oraz produktów pochodnych (142/2011, zał. IX, rozdz. II sekcja 2 i 3)
	
	
	
	

	39
	Środki transportu spełniające wymogi zał. VIII R 142/2011 
	
	
	
	

	40
	Wdrożone są odpowiednie procedury dotyczące czyszczenia i dezynfekcji kontenerów i pojazdów (142/2011zał. III rozdz. sekcja 1  pkt 1 lit. b))
	
	
	
	

	41
	Prowadzona jest dokumentacja określona w art. 22 rozporządzenia 1069/2009
	
	
	
	


Kontrolujący w trakcie trwania kontroli informował/informowali osoby kontrolowane o stwierdzanych nieprawidłowościach.
	Szczegółowy opis niezgodności 

	Lp.


	Podstawa prawna
	Opis niezgodności

	
	
	

	UWAGI I ZASTRZEŻENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEGO PROTOKOŁU:

 Protokół kontroli sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach. 

   Pouczenie:

Kontrolowanemu przysługuje prawo:

Podmiotowi kontrolowanemu przysługuje prawo do zgłoszenia zastrzeżeń do ustaleń zawartych w protokole kontroli, w formie pisemnej do organu kontrolującego, w terminie 7 dni od dnia otrzymania protokołu. Podmiot kontrolowany może odmówić podpisania protokołu kontroli, składając  w terminie 7 dni od dnia jego otrzymania wyjaśnienie przyczyn odmowy podpisania.    

 Podpis osoby/osób kontrolującej/kontrolujących: 

1. ....................................................................

2. ....................................................................

Podpis kontrolowanego 

lub osoby upoważnionej do działania w jego imieniu:  

................................................................................

Protokół kontroli otrzymują:

1. Kontrolowany ………………………………………………………………………………………….......

2. Powiatowy Lekarz Weterynarii w 
…………………………………………………………………………

	Potwierdzenie odbioru

Potwierdzam odbiór niniejszego protokołu

Miejscowość……………………………………………………dnia………………………                              
                                             ……………………………….               

                                                  Podpis kontrolowanego
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